
CODIGO FICHA

DÍA MES DÍA MES
15 08 04 11

VERSION: SI X

MUNICIPIO:  AMBIENTE:

DEMANDA SOCIAL X CONVENIO No.

EMPRESA NOMBRE EMPRESA:

TELEFONO: NIT:

HORARIO: DIAS DOCENTE 1: LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM
DOCENTE1 Horario militar X X X X

HORARIO: DIAS DOCENTE 1: LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM
ULTIMO DIA Horario militar X

HORARIO: DIAS DOCENTE 2: LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM
DOCENTE2 Horario militar X X

HORARIO: DIAS DOCENTE 2: LUN MAR MIE JUE VIE SAB DOM
ULTIMO DIA Horario militar X

DOCENTE 1: C.C.

TELEFONO: EMAIL:

DOCENTE 2: C.C.
TELEFONO: EMAIL:

FECHA INICIO DOCENTE1: 15 8 2021 FECHA TERMINACION DOCENTE1: 29 9 2021

FECHA INICIO DOCENTE 2: 1 10 2021 FECHA TERMINACION DOCENTE 2: 4 11 2021
____________________ _______________________ _____________________________

Firma Instructor1 Firma Instructor2 VoBo. Líder

Salon comunal

RESULTADO DE APRENDIZAJE:  

CÓDIGO PROGRAMA:

RIOHACHA

VEREDA LAS CASITAS

 26.9 95.336

DIRECCION AMBIENTE:

10:00 - 18:00

3000021 A LA MEDIDA:

3176373176

3114509569

UN RESULTADO DE APRENDIZAJE Y TODAS LAS COMPETENCIAS

HORAS TOTALES 300

10:00 - 18:00

10:00 - 14:00

COMPETENCIA 2: 

UN RESULTADO DE APRENDIZAJE Y TODAS LAS COMPETENCIAS HORAS DOCENTE 2
RESULTADO DE APRENDIZAJE:formular proyectos de producción biotecnológica
vegetal

80

COMPETENCIA 1: RETROALIMENTAR EL PROYECTO Y LA UNIDAD PRODUCTIVA

dianacarrillope@misena.edu.co

PERFIL PROFESIONAL DE LOS INSTRUCTORES Y BREVE DESCRIPCION: Docente 1: Ingeniero 
Agroindustrial,capaz de desarrollar actividades de formación en el procesamiento de alimentos, proactivo.con 
capacidad de dialogo y buena actitud frente a la resolucion de conflictos, dispuesto al trabajo en equipo y 
colaborativo.    

Docente 2: Administrador industrial, Capaz de desarrollar actividades de formación en Mercadeo ,  

COMPETENCIA 1: OBTENER DERIVADOS CARNICOS SEGÚN CARACTERÍSTICAS DEL 
PRODUCTO

HORAS DOCENTE 1

220
IDENTIFICAR LAS CONDICIONES HIGIENICAS EN LA PLANTE DE PROCESAMIENTO DE

ALIMENTOS DE ACUERDO A NORMATIVIDAD VIGENTE 

10:00 - 18:00

ACTIVIDADES (ELEMENTOS)

77189904

DIANA CARRILLO PEREZ

RAFAEL CAMARGO MENDOZA

316 535 8270 rcamargomendoza99@gmail.com

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE "SENA"
REGIONAL GUAJIRA

PROGRAMA SER   X                    PROGRAMA SER POSTCONFLICTO

FICHA DE CARACTERIZACIÓN
CODIGO 2175                                                       CODIGO 2176     

PROGRAMA DE FORMACION:

1

EMPRENDEDOR EN PRODUCCION DE DERIVADOS CARNICOS

26FECHA INICIO FECHA 
TERMINACION

CODIGO 
SOLICITUD

2021
AÑOAÑO
2021

CUPO 
SOLICITADO

_______________________
______ 
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